EMPFEHLUNG DER WOCHE

APERITIFS
VIRGIN PALOMA (alkoholfrei) RED GINGER (alkoholfrei)
Tequilla Siegfried “Wonderazul” | Thomas Henry Ginger Beer | Kirschsaft |
Thomas Henry Pink Grapefruit| Limette Zitronenlimonade | Zitrone
10,5 9,5

ALTE POST KLASSIKER

SCHOLLENFILETS GEBRATEN

Bratkartoffeln | Senfsauce

23,5 =P +0)

mit Krabben +9

ZWEI HAUSGEMACHTE FRIKADELLEN

cremiges KartoffelpUree | Erbsen und M&hren | Jus
16’5 (HP +0)

FISH & CHIPS

gebackenes Seelachsfilet in Knusperkruste | Pommes frites | Remoulade

20,5 (up +0)
HAUSGEMACHTES LABSKAUS

Spiegelei | Ténninger Matjesfilet | Zwiebelchen
18’5 (HP +0)

SPARERIBS

Pommes frites | gegrillte Ananas | BBQ-Sauce

28,5 (up +3)

STEAKS VON DER RINDERHUFTE
karamellisierte Rostzwiebeln |
gebackene Ofenkartoffel | KrGuterquark

2 695 (HP +0)

FILET VOM STEINBUTT
Salzkartoffeln | Nussbutter | griner Salat
42,5 (up 417

DESSERT

FRISCHE ERDBEEREN

Vanilleeis | Sahne | Pistazien-Crunch
11,5 (HP +3)



