EMPFEHLUNG DER WOCHE

APERITIFS
VIRGIN PALOMA (alkoholfrei) RED GINGER (alkoholfrei)
Tequilla Siegfried “Wonderazul” | Thomas Henry Ginger Beer | Kirschsaft |
Thomas Henry Pink Grapefruit| Limette Zitronenlimonade | Zitrone
10,5 9,5
VORSPEISE

PFIFFERLINGS-QUICHE ¢

Lauchzwiebel | Wildkr&uter
14,5 (HP +0)

HAUPTGANGE

SCHOLLENFILETS GEBRATEN

Bratkartoffeln | Senfsauce

23’5 (HP +0)

mit Krabben +9

HAUSGEMACHTES LABSKAUS

Spiegelei | Tonninger Matjesfilet | Zwiebelchen
18,5 (up +0)

SPARERIBS

Pommes frites | gegrillte Ananas | BBQ-Sauce

28,5 (HP +3)

CREMIGE PFIFFERLINGSPASTA ¢

frische Pfifferinge | fermentierter Pfeffer | Wildkr&uter

22’5 (HP +0)

MEDAILLIONS VOM SCHWEINEFILET

gebratene Pfifferlinge | Kartoffelrdsti | Jus

30,5 @mp +7)

DESSERT

WALDFRUCHT TARTELETTE &
Crumble | Vanilleeis
13,5 P +3)



