
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Liebe Gäste, 

in unsere Weinauswahl ist viel Zeit und Liebe geflossen. Die Weine 
stammen ausschließlich aus Deutschland, Österreich, Frankreich, 
Italien und Spanien und viele gehören zu unseren persönlichen 
Favoriten. 

Statt den in der Gastronomie üblichen Aufschlag möchten wir 
Ihnen eine fairere Kalkulation bieten. Wir berechnen den 
Einzelhandelspreis +14€ für jede Flasche, um Ihnen diese 
besonderen Weine nahe zu bringen. 

 

Viel Spaß beim Genießen, 

Ihr Team „Zur alten Post“ 

 
  



Offene Weine 
Weiß 
           0,2l   0,75l 
 
2016 Sauvignon Blanc  
von Winning, Pfalz (D)        7,-€ 26,-€ 
Herrlich frisch, tolle Mineralität, knackige Säure. 

 
2016 Grauburgunder  
Thörle, Rheinhessen (D)       6,5€ 24,-€ 
Saftige und knackige Apfelnoten gepaart mit angenehm-moderater Säure. 

 

2016 Grüner Veltliner „Steinberg“ 
Fritsch, Wagram (AUT)        6,5€ 24,-€ 
Großartige Ausarbeitung dieser Einzellage! Duftige, feine Nase, sehr saftig, würzige Aromen.  

 

2016 Chardonnay Holzfass 
Weingut Knewitz, Rheinhessen (D)      8,-€ 28,-€ 
Cremig-weicher Chardonnay mit toller Säure und wunderbar eingebauter Holznote. 

 
2016 Riesling „Johannishof“ trocken 
Weingut Knipser, Pfalz (D)       6,-€ 22,-€ 
Vielschichtiger Gutsriesling mit Tiefe, Anklänge von Pfirsich. 

 
2015 Riesling „Blauschiefer“ feinherb 
Ulli Stein, Mosel (D)        6,5€ 22,5€ 
Geheimtipp! Der seltene blaue Schieferboden mit seiner ausgeprägten Mineralität bringt mit  

der prägnanten Säure des kühlen Mosel-Klimas und dezentem Restzucker Großes hervor. 

 
2016 Riesling Kabinett „Wolfer Sonnenlay“ fruchtsüß 
Weiser-Künstler, Mosel (D)       8,-€ 28,-€ 
Genialer, großer Kabinett. Perfektes Süße-Säure-Spiel bei zarten 7,5% Alkohol. 



 

Rosé 
           0,2l   0,75l 
 
2016 Rosé Spätburgunder Kabinett trocken  
Konrad Salwey, Baden (D)       7€ 25,-€ 
Erstaunliche Feinheit und Qualität, filigran, zartes Säurespiel.  

 

Rot 
 

2016 Spätburgunder 
Weingut von Winning VDP, Pfalz (D)      7,-€ 25,-€ 
Kräftiger Vertreter der Rebsorte, sehr würzig und fruchtig. Sehr langer Abgang. 

 
2016 „Dreiklang“ 
Jürgen Hofmann, Rheinhessen (D)      6,5€ 24,-€ 
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot und kleinem Anteil St. Laurent. Klasse Allrounder. 

 
2016 „Burgenlandrot“ 
Weingut Meinklang, Burgenland (AUT)     5,5€ 20,5€ 
Blaufränkisch und Zweigelt bilden einen harmonisch-runden, vollen Rotwein. 
 
2015 Merlot 
Alois Lageder, Südtirol (ITA)       8,-€ 29,5€ 
Wein mit Tiefgang. Gehaltvoll, vollmundig, tolle Aromen von dunklen Beeren. 
 

  



Flaschenweine 
Sekt 

 

Riesling Sekt Brut 
Schloss Reinhartshausen          25,-€ 

 

Winzerchampagner 
 

Champagne Brut „Tradition” [375ml]  
Tarlant           34,-€ 
 
Champagne Brut “Cuis” 1er Cru 
Pierre Gimonnet & Fils          44,-€ 
 
Champagne Extra Brut Grand Cru Blanc de Blancs 
Robert Moncuit          55,-€ 



 

Weiß 
 

2016 Sauvignon Blanc „Laurenzikapelle“ 
Jürgen Hofmann, Rheinhessen (D)       33,-€ 
 

2015 Sauvignon Blanc Fumé 
Oliver Zeter, Pfalz (D)         30,-€ 
 

2008 Riesling „Langenmorgen“ Premier Cru 
Dr. Bürklin-Wolf, Pfalz (D)        47,-€ 
 

2011 Riesling Grand Cru „Altenberg de Bergheim“ 
Gustave Lorentz, Elsass (F)        38,-€ 
 

2012 Riesling „Fahrlay“ Großes Gewächs 
Clemens Busch, Mosel (D)        49,-€ 
 

2014 Riesling Haardt 
Müller-Catoir, Pfalz (D)         25,-€ 
 

2015 Riesling Spätlese feinherb  „Neumagener Rosengärtchen“ 
Stefan Weise, Mosel (D)          37,-€ 
 

2014 Chardonnay „Pannobile Weiß“ 
Paul Achs, Burgenland (AUT)         37,-€ 
 

2016 Weißburgunder Kalkgestein 
Friedrich Becker, Pfalz (D)        33,-€ 
 

2012 Grüner Veltliner Smaragd „Ried Kalkofen“ 
Piewald, Wachau (AUT)         34,-€ 

 
 



 

Rot 
 

2014 Cabernet Sauvignon - Merlot „BLACK BERRY“ 
Bruker, Württemberg (D)         33,-€ 
 
2012 Syrah „Rhodter Klosterpfad“ 
Stefan Meyer, Pfalz (D)         44,-€ 
 
2009 Spätburgunder SR Reserve 
Klaus Vorgrimmler, Baden (D)        36,-€ 
 
2012 Spätburgunder „Kirschgarten“ Großes Gewächs 
Philipp Kuhn, Pfalz (D)         49,-€ 
 
2014 Blaufränkisch „Leithaberg“ 
Heinrich, Burgenland (AUT)         37,-€ 

 
2012 Barolo „Castiglione“ DOCG 
Vietti, Piemont (IT)          61,-€ 
 
2007 „Orphée“ (Grenache, Syrah, Mourvèdre) 
Domaine de Courbissac, Languedoc (F)       35,-€ 
 
2012 Côtes du Rhône 
E. Guigal, Rhône (F)          29,-€  
 
2011 Châteauneuf-du-Pape „Les vieilles vignes“ 
de Villeneuve, Rhône (F)         51,-€ 
 
2008 Siuralta (Mikroproduktion unter 1000 Flaschen! 100% Carignan) 
Vins Nus/Alfredo Arribas, Montsant (ES)       48,-€ 
 
2014 Torroja “Vi de la vila” (50% Grenache, 50% Carignan)      
Terroir al Límit, Priorat (ES)   


